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Serendipity Terracota 2022

ANYADA COLLIT A:
2022 Manual
AREA: ENTRADAAL CELLER:

D.O. TerraAlta (Catalunya, Esparya) Petita despalilladora

VARIETATS DE RAIM: CONTROL DE MADURACIO:
100% Garnatxa negre Catai analitic (contr ol de pes,
%vol. probable i acidesa)
INFORMACIO NUTRICIONAL:
321,04 kJ / 76,68 kcal PRODUCCIO:
660 ampolles de 750ml

%VOL LOT DATA EMBOTELL AT
13,5% L-2312
ELABORACIO:

Fermentaci6é de Garnatxa Negra a partir d’'un peu de cuba comencat a la vinya
en diposit d’acer inoxidable. Després de quatre mesos de treball de lies en
inoxidable es passa a amfores de terracota durant 6 mesos més.
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Terracota 6 mesos Recomanem Cultiu Recollida Viny es de baixa Baix nivell de sulforés, Apte per a Reseva de
tastar-lo a de seca ama produccio, per sota del 50% vegans la biosfera
10°C per sota del 50% de l'autoritzat per a
de l'autoritzat vins ecologics
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