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Serendipity Late Harvest 2023

ANADA COSECHA:
2023 Manual
AREA: ENTRADA A BODEGA:
Sin D.O. Terra Alta Pequena despalilladora
(Cataluna, Espana)

CONTROL DE MADURACION:
VARIEDADES DE UVA: Cata y Analitico (control de peso,
100% Garnacha tinta % vol. probable y acidez)
INFORMACION NUTRICIONAL: PRODUCCION:
503,59 KJ / 120,28 kcal 750 botellas de 500 ml
%VOL AZUCAR RESIDUAL LOTE FECHA DE EMBOTELLADO
175% 45,6 g/L L-24T2 13/02/2024
ELABORACION:

Pie de cuba en la vina: vendimiamos 50kg de uva, los estrujamos y los dejamos en
una jarra de inoxidable en la vifia hasta que empieza la fermentacion de manera
espontanea.

Cuando el pie de cuba ya se encuentra en fase de fermentacion tumultuosa,
vendimiamos la uvay trasladamos ala bodega la uvay el pie de cuba, estrujamos
la uva e introducimos en el deposito el mosto, las pieles, los raspones vy el pie de
cuba.

Cuando para la fermentacion alcohdlica, prensamos el contenido del depdésito
Filtrado ligeramente para el embotellado, se pueden formar posos.
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Sin Recomendamos Cultivo Recogida Vidias de baja Bajo nivel de sulfuroso, Apto para Reserva de
crianza tomarlo a de secano a mano produccién, por por debajo del 50% veganos la biosfera
10°C debajo del 50% del autorizado para
del autorizado vinos ecolégicos

Carrer Sant Marc, 96 - 43784 Corbera d'Ebre (Spain) - +34 629 60 23 54 - celler@jordimiro.wine - www.jordimiro.wine



