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Corbera dEbre

Serie 6 2023

ANADA COSECHA:

2023 Manual

AREA: ENTRADA A BODEGA:

D.O. Terra Alta (Cataluna, Espana) Pequena despalilladora
VARIEDADES DE UVA: CONTROL DE MADURACION:
Parelladaa Catay Analitico (control de peso,

% vol. probable y acidez)

INFORMACION NUTRICIONAL:

261,59 KJ / 62,48 kcal PRODUCCION:

2.130 botellas de 750 ml
%VOL LOTE FECHA DE EMBOTELLADO
11,0% L-2409 09/01/2024
ELABORACION:

El vino sale al mercado después de haber pasado 6 meses a la bodega,
durante los cuales ha tenido diferentes procesos. Fermentacion de
Parellada en deposito de acero inoxidable y trabajo intenso de lias

durante 4 meses.
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Madurado en lias Recomendamos Cultivo
tomarlo a de secano
10°C
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PARELLADA 2023
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DENOMINACIO D'ORIGEN
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Recogida Vidas de baja  Bajo nivel de sulfuroso, Apto para Reserva de
a mano produccién, por por debajo del 50% veganos la biosfera

debajo del 50%
del autorizado

del autorizado para
vinos ecolégicos
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