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ANADA COSECHA:
2022 Manual
AREA: ENTRADA A BODEGA:

D.O. TerraAlta (Cataluiia, Espafa) Pequefia despalilladora

VARIEDADES DE UVA:
Carinyena vieja

Corbera dEbre

Serie 16 2022

CONTROL DE MADURACION:
Catay Analitico (contr ol de peso,

%vol. probabley acidez)

INFORMACION NUTRICIONAL:
321,04 kJ / 76,68 kcal

%VOL LOTE
14,0% L-2313

PRODUCCION:
600 botellas de 750 ml

FECHA DE EMBOTELLADO

ELABORACION:

El vino sale al mercado después de haber pasado 16 meses a la bodega,

durante los cuales ha tenido diferentes procesos.

La carinyena de esta parcela se vendimia dos veces. El primer pase se
busca mayor frescura y acidez. Se fermenta en deposito de inoxidable y
posteriormente pasa a barricas envinadas durante unos meses. Pasados
estos meses el vino se embotella y acaba de pasar un tiempo mas en botella
antes de salir al mercado para buscar un mayor redondeo en boca.

La duracion de estas etapas puede variar segun la cata del producto,
buscando siempre un total de 16 meses antes de salir al mercado.
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Vifias de baja  Bajo nivel de sulfuroso, Apto para
produccién, p or por debajo del 50% veganos
debajo del 50% del autorizado para
del autorizado vinos ecoldgicos

Reseva de
la biosfera
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