
Serie 16 2022

AÑADA
2022

AREA:
D.O. Terr a Alta (Cataluña, España)

VARIEDADES DE UVA:
Carinyena vieja

INFORMACIÓN NUTRICIONAL:
321,04 kJ / 76,68 kcal

ELABORACIÓN:

El vino sale al mercado después de haber pasado 16 meses a la bodega,
durante los cuales ha tenido diferentes procesos.
La carinyena de esta parcela se vendimia dos veces. El primer pase se
busca mayor frescura y acidez. Se fermenta en depósito de inoxidable y
posteriormente pasa a barricas envinadas durante unos meses. Pasados
estos meses el vino se embotella y acaba de pasar un tiempo más en botella
antes de salir al mercado para buscar un mayor redondeo en boca.
La duración de estas etapas puede variar según la cata del producto, 
buscando siempre un total de 16 meses antes de salir al mercado.

COSECHA:
Manual

ENTRADA A BODEGA:
Pequeña despalilladora

CONTROL DE MADURACIÓN:
Cata y Analítico (contr ol de peso,
% vol. probable y acidez)

PRODUCCIÓN:
600 botellas de 750 ml

Carrer Sant Marc, 96   43784 Corbera d'Ebr e (Spain)   +34 629 60 23 54    celler@jordimiro.wine    www.jordimiro.wine
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