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Corbera dEbre

Serie 16 2022

ANYADA COLLIT A:
2022 Manual
AREA: ENTRADAAL CELLER:

D.O. TerraAlta (Catalunya, Esparya) Petita despalilladora

VARIETATS DE RAIM: CONTROL DE MADURACIO:
Carinyna vella Catai analitic (contr ol de pes,
%vol. probable i acidesa)
INFORMACIO NUTRICIONAL:
321,04 kJ / 76,68 kcal PRODUCCIO:
600 ampolles de 750ml

%VOL LOT DATA EMBOTELL AT
14,0% L-2313
ELABORACIO:

El vi surt al mercat després d’haver passat 16 mesos al celler, durant els quals
ha tingut diferents processos.

La carinyena d’aquesta parcel-la es verema dues vegades. La primera passada
es busca major frescor i acidesa. Es fermenta en diposit d'inoxidable i
posteriorment passa a barriques envinades durant uns mesos. Passats
aquests mesos el vi s’embotella i acaba de passar un temps més en botella
abans de sortir al mercat per a buscar un major arrodoniment en boca.

La duraci6 d’aquestes etapes pot variar segons el tast del producte,

buscant sempre un total de 16 mesos abans de sortir al mercat
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Madurat en Recomanem Cultiu Recollida Viny es de baixa Baix nivell de sulforés,
barrica envinada tastar-lo a de seca ama producci6, per sota del 50%
10°C per sota del 50% de l'autoritzat per a
de l'autoritzat vins ecologics
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