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ÀREA:
D.O. Terr a Alta (Catalunya, Espanya)

VARIETATS DE RAÏM:
Carinyna vella

INFORMACIÓ NUTRICIONAL:
321,04 kJ / 76,68 kcal

ELABORACIÓ:

El vi surt al mercat després d’haver passat 16 mesos al celler, durant els quals
ha tingut diferents processos. 
La carinyena d’aquesta parcel·la es verema dues vegades. La primera passada
es busca major frescor i acidesa. Es fermenta en dipòsit d’inoxidable i
posteriorment passa a barriques envinades durant uns mesos. Passats
aquests mesos el vi s’embotella i acaba de passar un temps més en botella
abans de sortir al mercat per a buscar un major arrodoniment en boca. 
La duració d’aquestes etapes pot variar segons el tast del producte, 
buscant sempre un total de 16 mesos abans de sortir al mercat

COLLIT A:
Manual

ENTRADA AL CELLER:
Petita despalilladora

CONTROL DE MADURACIÓ:
Cata i analític (contr ol de pes,
% vol. probable i acidesa)

PRODUCCIÓ:
600 ampolles de 750ml 

Carrer Sant Marc, 96   43784 Corbera d'Ebr e (Spain)   +34 629 60 23 54    celler@jordimiro.wine    www.jordimiro.wine
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