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Corbera dEbre

Naturalment Blanc 2023

ANYADA COLLITA:

2023 Manual

AREA: ENTRADA AL CELLER:

D.O. Terra Alta Petita despalilladora

(Catalunya, Espanya) )
. CONTROL DE MADURACIO:

VARIETATS DE RAIM: Catai analitic (control de pes,

100% Garnatxa blanca % vol. probable i acidesa)

INFORMACIO NUTRICIONAL: PRODUCCIO:

321,04 kJ / 76,68 kcal 5.330 ampolles de 750ml

%VOL LOT DATA EMBOTELLAT

13,5% L-2401 25/01/2024

ELABORACIO:

Una setmana abans de la verema es prepara el peu de cuba a la vinya,
deixant que es “desenvolupi” el llevat del propi raim. Quan el raim entra al
celler, aquest es manté amb les pells durant 24h a baixa temperatura.
Després es premsa i s’'inocula amb el peu de cuba. La fermentacio es fa en
diposit d’acer inoxidable. Abans d’embotellar es clarifica i se li fa un filtrat-
ge lleuger, per aixo es poden trobar sediments.
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NOTA DE CATA: v

Interessant, color entre ambre i rosa. Nas una mica fenolic pero net i 5
precis. Ferm en boca amb tanins que equilibren l'acidesa. Complex amb

una mica de poma groga, amb un caracter citric i mineral, amb una lleuge- TE )(TI.I RA 1 p
ra sensacio a fruits secs. Llargada notable en la qual el record especiatila b (2

mesura justa de tanins fan que vulguis prendre una altra copa. -

Llevat Fermentaci6 Peu de cuba a
salvatge Espontania la vinya
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Sense Recomanem Cultiu Recollida Vinyes de baixa  Baix nivell de sulforés, Apte per a Reserva de

crianga tastar-lo a de seca ama produccid, per sota del 50% vegans la biosfera

10°C per sota del 50%  de l'autoritzat per a
de I'autoritzat vins ecologics
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