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Syrah/Garnatxa Blanca 2022

ANYADA COLLITA:

2022 Manual

AREA: ENTRADA AL CELLER:

D.O. Terra Alta (Catalunya, Espanya) Raim sencer, de les caixes al diposit
VARIETATS DE RAIM: CONTROL DE MADURACIO:
Syrah (85%), Cata i analitic (control de pes,
Garnatxa blanca (15%) % vol. probable i acidesa)
TIPUS DE VI: PRODUCCIO:

Negre sense roure 2.000 ampolles de 750ml
%VOL LOT DATA EMBOTELLAT

13,5% L-2306 16/01/2023

ELABORACIO:

Aquestvi s’elabora en tres “temps”, buscant una bona fruitositat i lleugere-
sa. Els raims s’introdueixen al diposit, Syrah i Garnatxa blanca, durant uns
15 dies a baixa temperatura, iniciant una fermentacié de raim sencer.
Despres es despalillen els raims passant a un altre diposit les pells i el
most durant 24h i es premsa suaument cap a un altre diposit on es realitza
la fermentacido alcoholica SENSE PELLS. Fermentaciéo malolactica en
diposit. Clarificat i filtrat lleugerament, es poden formar posits.

CONCEPTE:

Una reinterpretacio de la maceracio carbonica, adaptant el sistema per a
obtenir un vi amb molta fruita, fresc i lleuger, “sense cos”, llaminer, com
un vi negre amb estil de blanc.

NOTA DE CATA:

Color granat mig-intens. El nas atractiu mostra moltes fruites vermelles i
negres madures, com ara, cireres, prunes vermelles, gerds, i també un
agradable cep i notes de fusta. En boca té un cos mig amb tanins lleugera-
ment adherents, fermes i agradables. També fruites vermelles, un toc de
pebre, regalessia i notes de lavanda. Es un vi que combina d’'una manera
meravellosa una fruita joiosa amb una sofisticacio seria!
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Sense Recomanem Cultiu Recollida Vinyes de baixa
crianga tastar-lo a de seca ama produccid,
10°C per sota del 50%

de 'autoritzat
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Baix nivell de sulforés,
per sota del 50%
de I'autoritzat per a
vins ecologics
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Apte per a Reserva de
vegans la biosfera

www.jordimiro.wine



