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Ennak Blanc 2023

ANYADA COLLITA:
2023 Manual
ARFA: ENTRADA AL CELLER:

D.O. Terra Alta (Catalunya, Espanya) Petita despalilladora

VARIETATS DE RAIM: CONTROL DE MADURACIO:
Garnatxa blanca, Catai analitic (control de pes,
Macabeu % vol. probable i acidesa)
INFORMACIO NUTRICIONAL: PRODUCCIO:

207,26 kJ / 71,00 kcal 1.998 ampolles de 750ml
%VOL LOT DATA EMBOTELLAT

12.5% L-2410 10/01/2024

ELABORACIO:

Es realitzen dues vinificacions, una de Garnatxa Blanca, el raim es despa-
lilla i s’introdueixen al diposit les pells i el most (maceracio pellicular) per
espai de 24 hores a 10°C. Manteniment de lies en suspensio durant tres
dies a baixa temperatura. I una altra de Macabeu, el raim es despalilla i
premsa, s’introdueix el most al diposit d’inoxidable on es fermenta
despres de desfangar-lo. La fermentacié alcoholica es realitza a baixa
temperatura. El cupatge final es decideix per tast. Vi blanc fresc, bona
acidesa, intens en nas, lleuger i rodé en boca.

NOTA DE CATA:

Nas net i clar. No molt aromatic pero mostra una expressio agradable

de poma madura, pera i una mica de préssec. Textura suau, amb acidesa
mitjana, acaba amb una mineralitat inesperada, augmentant la sensacio
general de frescor i equilibrant I'alcohol clarament present. Bona llargada
del final.
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